Udrzba vyrobkii z olivového
dreva Arte Legno

Pred prvnim pouzitim
Pred prvnim pouzitim nejprve vyrobek otrete vihkym hadrikem a nechte fadné vyschnout.

Drevo dodavame napusténé olivovym olejem, bez jakychkoli dalSich povrchovych uprav.
Doporucujeme jednou za Cas oSetfit jednotlivé kusy olivovym ¢i slune¢nicovym olejem v zavislosti
na druhu pouzivani. Prodlouzi se tim jak trvanlivost a odolnost vyrobku proti vihku, tak i
vzhled dieva. Po natfeni dfevo mirné ztmavne. Olej naneste na cely povrch vyrobku v co
nejmensSim mnozstvi jen tak, aby dfevo dokazalo olej absorbovat a po chvili setfete nevstiebané
mnozstvi ubrouskem.

Po natieni se vzdy projevi nadherna kresba direva. Pfi pravidelném pouzivani a myti se
charakteristicka kresba olivového dfeva mirné ztraci, proto doporucujeme oSetfeni olejem
opakovat dle potreby.

Doporucena péce o drevéné vyrobky

Po kazdém pouziti vyrobek otrete vihkym hadrikem nebo oplachnéte teplou vodou. Pri
vétsSim znedisténi mlzete pouzit malé mnozstvi myciho prostfedku na nadobi a nasledné
oplachnout vodou. Olivové dfevo neabsorbuje zadnou kapalinu, je odolné vici teplé i studené
vode, ale urcité doporucujeme vyhnout se delSimu namaceni. Hrozi popraskani a deformace
vyrobku, ktera je samoziejmé nezadouci.

Nikdy nemyjte dievo v myé&ce! Po umyti je osuste latkovou &i papirovou utérkou, abyste
odstranili pfebytecnou vodu a nechte vzdy dobfe vyschnout. Nenechavejte ho ve vodé pfilis
dlouho, aby zbyteéné nevstfebavalo vihkost. U prkének, vall a krajecich desek je lepsi, kdyz je
opfete o bo¢ni sténu a nechate stat, aby se voda rychleji odpafila a nedoslo ke zkrouceni.
Nabéracky Ci obracecky je vhodnéjsi povésit na hacek.

Nevystavujte vyrobky vysokym teplotam, napfiklad abyste urychlili proces schnuti. Dfevo nikdy
nesuste na pfimém zdroji tepla. Nikdy nepokladejte nadobi na pfimé slunce, radiator, ani
nedavejte do vyhraté trouby nebo mikrovinné trouby. Intenzivni teplo mize nadobi
nenavratné poskodit.

Na vyrobky nepokladejte horké hrnce ani panve. Vlivem prudké zmény teploty se dfevo mlze
kroutit a praskat. Proto nepokladejte horké nadobi napfiklad na krajeci prkénka.

Nenechavejte na povrchu zbytky zeleniny, masa a jinych surovin. Z nadobi a kuchynského
nacini odstrante co nejdfive zbytky jidla a oCistéte vihkym hadfikem nebo oplachnéte jarovou
vodou. Prkénko po krajeni masa Ize velmi dobfe dezinfikovat tim, Zze ho po omyti jesté otfeme
hadfikem namocenym v Cerstvé citronové staveé ¢i bilém octé. Nadobi nechte pfed uloZenim do
skfifiky nebo police volné oschnout na vzduchu.



Kdy je ¢as na udrzbu drevénych vyrobku?

Zvlasté u vyrobkd, které ¢asto pFichazi do kontaktu s vodou je udrzba dulezita. Kuchyriska
prkénka a krajeci desky pak oSetfujeme i kvuli vzhledu. Jejich obrousenim se zbavime
nevzhlednych skrabancu a olejovanim ¢i voskovanim jim vratime puvodni barvu a odolnost proti
vodé.

Kdy je €as na udrzbu drevéného vyrobku pozname pozorovanim nebo dotykem. Dievo
méni barvu, zesvétluje a Sedne. V ojedinélych pfipadech, pokud byla podcenéna pfedchozi péce,
muze dochazet k jeho krouceni a praskani. Na dotyk se mlze zdat dfevo vysuSené.

Udrzbu olejovanim nebo voskovanim bychom méli provadét vzdy, kdyz je dfevény vyrobek
vysu$eny. Cim &ast&ji vyrobek pouzivame, tim &ast&j$i pédi vyzaduje. Kazdodenné pouzivana
kuchyrniska prkénka je vhodné olejovat nebo voskovat jednou mésicéné. Pouzivate-li
prkénko méné casto, postaci idrzba jednou za étvrt az pul roku. Dievéné vyrobky Vas za
fadnou péc¢i odméni krasnym a nablyskanym vzhledem.

Jak zatocit s nepfrijemnymi pachy?

Muze se stat, ze dfevéné vyrobky budou zapachat, napfiklad prkénka po krajeni cibule, Cesneku
¢i jinych aromatickych potravinach. V boji se zapachem Vam pomuze umyti v teplé mydlové
vodé doplnéné o Izicku jedlé sody. Par minut nechte plsobit a nasledné oplachnéte vlaznou
vodou. Pokud doma nemate jedlou sodu, svtij kol spini i ocet, kterym nadobi potfete a poté
oplachnete ¢istou vodou. Vhodna je i citronova st'ava a sul, kterymi prkénka a dalS$i kuchynské
pomocniky pofadné vydrhnete a poté opét oplachnete.



